
MENU BUFFET LÀNG ẨM THỰC TÂY NGUYÊN 

ĐẶC BIỆT: 

Cua hấp mọi. 

Cua hấp bia. 

Cua hấp nước dừa. 

Cua rang me. 

Cua rang muối nước. 

Cua nướng mọi 

Gà sa lửa 

Sườn heo tộc nướng mật ong 

Heo rừng bản đôn 

Tôm hùm đất sốt Cajun 

Tôm hấp mọi 

Tôm hấp bia 

Tôm nước dừa. 

Tôm nướng mọi 

Tôm nướng muối ớt 

Cá shihanock nướng mọi 

Cá shinock nướng muối ớt. 

Cá shihock hấp hoa chuối. 

I. KHAI VỊ: 

1. Gỏi bò Tây Nguyên 

2. Gỏi tình yêu 



3. Gỏi xoài tôm khô. 

4. Gỏi ngó sen tôm thịt 

5.Bánh Phồng Tôm 

6. Bánh đa 

7. Sà lách dầu dấm 

8. Xà lách cá mòi 

9. Xà lách cá ngừ. 

10. Cà rốt – dưa leo - kim chi 

II. SÚP: 

11. Sup hải sản 

12. Súp bắp cua 

13. Cháo thịt bằm. 

14. Cháo bò bằm 

15. Cháo hải sản 

16. Sup kem nấm tôm 

17. Sup rong biển nghêu đậu hủ. 

V. MÓN NƯỚNG – HẢI SẢN: 

53. Cua hấp mọi. 

54. Cua hấp bia. 

55. Cua hấp nước dừa. 

56. Cua rang me. 

57. Cua rang muối nước. 

58. Cua nướng mọi 



59 . Tôm hấp mọi 

60. Tôm hấp bia 

61. Tôm nước dừa. 

62. Tôm nướng mọi 

63. Tôm nướng muối ớt. 

 

41. Sò lông nướng mỡ hành 

42. Sò lông  nướng phô mai 

43. Sò long nướng bơ. 

44. Sò dẹo nướng mỡ hành. 

45. Sò dẹo nướng phô mai. 

46. Sò dẹo nướng bơ. 

47. Nghêu hấp xả. 

48. Nghêu hấp thái. 

49. Nghêu xào sa tế. 

50. Chip chip hấp xả. 

51. Chip chip hấp thái 

52. Chip chip xào sa tế. 

64. Ốc bươu nấu cà ry. 

65. Ốc bươu um chuối. 

66. Ốc bươu nướng tiêu. 

67. Ốc bươu hấp. 

68. Mực nướng muối ớt. 



69. Mực chiên giòn 

70. Cá sốt cam. 

71. Cá nướng mọi. 

72. Cá nướng muối ớt. 

73. Cá chiên giòn 

74. Lòng gà nướng xiên. 

75. Đậu hủ nướng giấy bạc 

76. Nem nướng. 

77. Nấm sữa nướng 

78. Giò heo muối quay. 

79. Bò nướng đá Tây Nguyên. 

80. Bắp bò nướng mọi 

81. Bắp bò nướng muối ớt. 

82. Bắp bò nướng sa tế. 

83. Cá kèo nướng mọi. 

84. Cá kèo nướng muối ớt. 

85. Cá kèo chiên giòn. 

86. Cánh gà nướng muối ớt. 

87. Cánh gà nướng mật ong. 

88. Chân gà nướng muối ớt. 

89. Chân gà nướng mật ong. 

VI. MÓN ĐẶC BIỆT: 

97. Cua sốt Cajun. 



98. Tôm hùm đất sốt Cajun. 

99. Mực sữa sauna 

100. Tôm sauna 

101. Cá shihanock nướng mọi 

102. Cá shinock nướng muối ớt. 

103. Cá shihock hấp hoa chuối. 

 

90. Gà sa lửa 

91. Heo tộc gác bếp 

92. Heo rừng bản đôn. 

93. Sườn heo tộc nướng mật ong. 

94. Sườn heo tộc nướng muối ớt. 

95. Chả ốc bản đôn 

96. Chả ram cuộn lá cải. 

VII. LẨU – CÁC MÓN ĂN CHƠI KÈM LẨU: 

104. Lẩu tôm nấu chua cay. 

105. Lẩu bò nấu chua cay 

106. Lẩu mực nấu chua cay. 

107. Lẩu thập cẩm. 

108. Lẩu nấm Tây Nguyên. 

109. Lẩu nấm gà tươi 

110. Lẩu ớt Tây Tạng 

111. Lẩu mắm ruốt. 



112. Lẩu mắm miền Tây. 

113. Rau lẩu. 

114. Bún tươi. 

115. Mì trứng 

116. Mì gói 

117. Miến 

118. Nấm lẩu các loại. 

119. Tàu hủ ki 

120. Đậu hủ non. 

III. CƠM – BÚN: 

18. Cơm cuộn trứng chiên. 

19. Cơm chiên cải chua. 

20. Cơm chiên hải sản 

21. Bún gạo xào singapor. 

22. Mì xào bò 

23. Miến xào cua 

24. Bánh hành chiên 

25. Cơm lam 

26. Xôi phồng chiên. 

IV. RAU – CẢI: 

27. Rau rừng mắm cua. 

28. Rau lang xào tỏi 

29. Rau muống xào chao. 



30. Rau muống xào tỏi. 

31. Đậu bắp nướng 

32. Cà tím mỡ hành. 

33. Rau luộc thập cẩm 

34. Bông cải xào bò 

35. Cải thìa sốt dầu hào 

36. Khoai tây chiên. 

37. Khoai môn chiên. 

38. Sa kê chiên. 

39. Khổ qua xào. 

40. Khổ qua chà bông. 

 

VIII. CÁC MÓN KHÁC: 

121. Đậu hủ chiên giòn 

122. Cánh gà chiên nước mắm. 

123. Đậu hủ sốt hồng kong 

124. Đậu hủ chà bông. 

125. Bò sốt wasabi. 

126. Mực xào chua ngọt. 

127. Mực xào sa tế. 

128. Bò xào củ hành. 

129. Bò xào nấm kim châm. 

130. Dồi lươn nướng. 



131. Dồi heo nướng. 

132. Hến xúc bánh đa. 

133. Bò xiên que. 

134. Gà xiên que. 

135. Bắp xào tôm khô. 

IX. TRÁNG MIỆNG: 

136. Trái cây 4 mùa 

137. Chè mủ trôm - hạt é 

138. Chè khúc bạch. 

 


